
Przetwórca mięsa
Przetwórca mięsa zawód 
zajmujący się z obróbką 
i przetwarzaniem mięsa 
oraz produkcją wyrobów 
mięsnych. Przetwórcy mięsa 
posiadają szeroką wiedzę i 
umiejętności w zakresie 
rozbiórki mięsa, 
krojenia, pakowania, 
marynowania, 
wędzenia, 
suszenia oraz 
przygotowywania 
różnorodnych 
wyrobów 
mięsnych. Ich 
głównym zadaniem jest 
przetwarzanie surowego 
mięsa w różne produkty 
(kiełbasy, wędliny, pasztety, 
konserwy) Wymagana w tym 
zawodzie jest precyzja oraz 
zachowanie zasad BHP.
Czas nauki: 3 lata
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